
Casa Capellà Pallarés
C/ Cavallers, 12. Sagunt

Patrocinen i organitzen

Hi col·laboren

Informació general
EIXIDA PARTICULAR A LA MUNTANYA 
(sense bus)
9 de novembre, a les 7 h. des del Trinquet.

VISITA A L’EXPOSICIÓ: estarà oberta 
al públic en general en l’horari habitual 
de matí i vesprada. Es recomana que la 
visita dels escolars siga acompanyada 
del professorat al qual, prèviament, se’ls 
facilitarà assessorament.

Recomanacions
Les persones que vulguen col·laborar en 
els tallers d’identificació d’espècies de l’11 
de novembre (dilluns) hauran de:

portar els bolets en bon estat, si 
és possible amb fulles o material 
de l’entorn i embolicats en paper 
d’alumini.
indicar el lloc on s’han trobat, el nom 
del recol·lector, etc.
des del moment que es cullen i fins 
que es porten al taller, cal guardar-los 
a la nevera (mai al congelador).

Qualsevol persona pot portar els bolets 
per a la seua classificació.

Dijous 7, 14 i 21
de novembre
a partir de les 18 h.

 Divendres 29 de novembre 
A les 21:30 h. SOPAR DE BOLETS, 
al Restaurant/Cafeteria del Centre Cívic 
del Port De Sagunt
(Dr. Fleming, 2) Reserves 722 832 769

Jornades
micològiques
al Camp de
Morvedre

Del 9 al 16 de novembre 2024

XXVXXV

Del 9 al 16 de novembre 2024



Programació 

 Dissabte 9 de novembre  
A les 7 h. al trinquet per eixir a la muntanya 
a buscar bolets per a l’exposició.

 Dilluns 11 de novembre  
A les 9,30 h. taller d’identificació. 
A les 19 h. inauguració de l’exposició a la Casa 
Capellà Pallarés, accés per Arcedià Andreu, 8. 
Lliurament de les amanites.

 De l’11 al 13 de novembre  
Exposició de les distintes espècies recollides 
en l’eixida a la muntanya del dissabte.

 Dimarts 12 de novembre  
A les 19 h. CONFERÈNCIA. 
APLICACIONS I UTILITATS DELS FONGS, per 
Ignasi Tarazona Martínez (Somival), en la Casa 
Capellà Pallarés de Sagunt.

 Dimecres 13 de novembre  
A les 19 h. TALLER DE CUÏNA DE BOLETS, en 
la Taberna de Guille , carrer de Faura 8 Sagunt.

 Divendres 15 de novembre  
A les 19 h. conferència amb motiu del 
centenari de Vicent Andrés Estellés 
ELS PAISATGES ALIMENTARIS, en l’obra 
de Vicent Andrés Estellés, per Antoni Gómez. 
A les 21 h. SOPAR BOLETAIRE a Le Fou 
(reserves 652 517 774)

 Dissabte 16 de novembre  
BOLETAIRE a Le Fou 
(reserves 652 517 774) 
A les 14 h. dinar.

U n any més, quan la tardor ens visita 
puntualment amb les esperades 

expectatives d’una prometedora campanya 
de bolets, els qui ens endinsem en el màgic 
i encisador món de la micologia no podem 
evitar la inquietud de saber si els factors 
climatològics hauran aparegut en el moment 
adequat i de la manera més eficaç i productiva 
com a promesa de poder gaudir d’aquesta 
noble i engrescadora afició.

En aquest context, podríem constatar una 
observació que, any rere any, ha anat fent-se 
una realitat. Ens referim a la progressiva 
predilecció dels bolets del gènere Boletus.

Si el rovelló (Lactarius), en companyia de 
les llenegues (Higrophorus) i xampinyons 
(Agaricus), sempre ha estat el més popular 
i més sol·licitat, podem afirmar que el bolet 
més codiciat en l’actualitat és el boletus en 
les seues variants.

És per això que hem volgut dedicar en aquesta 
presentació al protagonista d’aquesta noble 
afició que deleitará, tant al màgic moment 
de la troballa, com a l’hora de la degustació, 
sobretot en la millor companyia.

Activitats
Eixida a la muntanya

Taller d’identificació i muntatge 
de l’exposició

Lliurament de l’Amanita Caesarea 
i l’Amanita Phalloides

Conferència

Acte de cloenda


